
M E N Y  V I N K Ä L L A R E N 

våra menyer för större sällskap serveras family-style

alla i sällskapet äter samma meny med undantag för specialkost

fler menyer på nästa sida

“röding”
förrätt - urval av våra mindre rätter 

Kockens val från vår à la cartemeny

varmrätt 
Bakad röding, säsongens grönsaker, potatis, hollandaisesås

efter 
Agnes mess 

(Vår signaturdessert som förändras efter säsong)

865 kr/person

“spädgris”
förrätt - urval av våra mindre rätter 

Kockens val från vår à la cartemeny

varmrätt 
Bakad spädgris, mojo rojo, bönsallad, confiterad potatis, aioli

efter 
Agnes mess 

(Vår signaturdessert som förändras efter säsong)

865 kr/person

“extraserveringar att lägga till menyerna”

ostron 
dagens ostron 

45 kr/st

charkuterier 
Charkbricka, oliver 

130 kr/person

ost 
ostbricka, marmelad, fröknäcke  

110 kr/person

“agnes”
charkuterier

Charkbricka, oliver

snacks och urval av våra mindre rätter  
Kockens val från vår à la cartemeny

efter 
Agnes Mess 

(Vår signaturdessert som förändras efter säsong)

910 kr/person



“agnes extra allt-meny”
En skräddarsydd meny med säsongens bästa råvaror och rätter, och viner utvalda

av våra sommelier - allt framtaget i samråd med oss på restaurangen

Priser varierar beroende på meny och vinval

menypris från 1995 kr/person
vinpaket från 1850 kr/person 

“clubstek” (biff på ben)
förrätt - urval av våra mindre rätter 

Kockens val från vår à la cartemeny

varmrätt 
Grillad clubstek med tillbehör 

efter 
Agnes mess 

(Vår signaturdessert som förändras efter säsong)

1050 kr/person

“piggvar”
förrätt - urval av våra mindre rätter 

Kockens val från vår à la cartemeny

varmrätt 
Piggvar på ben, säsongens grönsaker, potatis, hollandaisesås

efter 
Agnes mess 

(Vår signaturdessert som förändras efter säsong)

1050 kr/person


