agnes.

FREDAG 6 FEBRUARI

11:30 - 14:30

varmriatter
Chévre, saltbakade betor, raddichio, dragonvinégrett, pistage, honung 195 kr
Rimmad lax, fankéalssallad, senapsfron, dillstuvad potatis, citron 195 kr

Kalvhogrev, dillsas, morot, gronsallad, kokt potatis 195 kr

fredagslunchen

Rokt lamm, pepparrot, dpple, créeme fraiche, rosmarinknacke
Valfri varmratt

Skénsk appelkaka, kavring, vaniljglass

395 kr

chark storre
Salame Toscano 110 kr Torskrygg (ca 280g), 580 kr

. L. broccoli, miso, musselvelouté, citrongrés,
Chorizo Ibérico 155K ihaibasilika, kokt potatis
Jamon Ibérico Bellota 210 kr Hangmérad clubstek (ca 900g), 1250 kr
Chark- och ostbricka, oliver 295 kr rodvinssas, sobrasadasmor, gronsallad, pommes frites
mindre ost
Pimientos de Padrén, grillad citron 110 kr Bethmale (get, opastériserad) 75 kr
Boguerones, anchoa, olivréra, parmesan, pan cristal 140 kr Comté (ko, opastdriserad) 75 kr
Friterad kronartskocka, aioli 130 kr Fourme d’Ambert blamdgel (ko, pastériserad) 75 kr
Ibéricokroketter, pimenton de la vera, aioli 140 kr Ostbricka, marmelad, froknécke 195 kr
Tonfisktartar, kronartskockskram, majs, jalapefio, 180 kr
koriander, tostada efter

Sobrasada, honung, levain 140 kr

Raddichio, betor, blodapelsin, getost, pistage, 170 kr
libbsticka

Oxtartar, jordnotsdressing, fisksas, friterad 16k, 200 kr
chili, thaibasilika

Rosettkal, ajo blanco, mandel, chimichurri 170 kr

Grillad pulpo, gurka, xo-sas, fisksas, bubu arare, 220 kr
mynta, koriander, thaibasilika

Ankbrost, rotselleripuré, karamelliserad endive, 290 kr
sherrysas, vintertryffel

Agnes mess - maréang, baconkolasas, nétgranola, 280 kr
blabarsmuffins, fattiga riddare, yoghurtganache,
persikoglass, blodapelsinsorbet

“Espresso martini”, chokladkaka, kaffekaramell, 140 kr
mascarpone

Hasselnétsmousse, paron, tonkaganache, sablé 130 kr

Créme brilée - I6nnsirap 95 kr
Tre smé s6ta - mums mums, schackruta, 35 kr / 95 kr
marmeladkula

Madeleinekakor 85 kr
En kula glass / sorbet 55 kr

Allergisk? Fraga garna personalen



