
M E N Y

Allergisk? Fråga gärna personalen 
Våra ostron är alltid färska och kontrollerade, det finns dock alltid en liten risk för norovirus i råa ostron

chark
Salame Toscano� 110 kr

Chorizo Ibérico� 155 kr

Jamon Ibérico Bellota� 210 kr

Chark- och ostbricka, oliver� 295 kr

mindre
Pimientos de Padrón, grillad citron� 110 kr

Boquerones, anchoa, olivröra, parmesan, pan cristal�140 kr

Friterad kronärtskocka, aioli� 130 kr

Ibéricokroketter, pimenton de la vera, aioli� 140 kr

Tonfisktartar, kronärtskockskräm, majs, jalapeño, � 180 kr 
koriander, tostada

Sobrasada, honung, levain� 140 kr

Eldad röding, dashi, furikake, sesam, forellrom� 240 kr

Raddichio, betor, blodapelsin, getost, pistage,� 170 kr 
libbsticka

Oxtartar, jordnötsdressing, fisksås, friterad lök, � 200 kr 
chili, thaibasilika

Rosettkål, ajo blanco, mandel, chimichurri� 170 kr

Friterad fläskgyoza, tonkatsusås, salladslök, � 180 kr 
koriander, sesam, chili

Agnolotti, pilgrimsmousseline, äpple, selleri,� 280 kr 
smörsås, avrugakaviar

Grillad pulpo, gurka, xo-sås, fisksås, bubu arare,� 220 kr 
mynta, koriander, thaibasilika

Ankbröst, rotselleripuré, karamelliserad endive, � 290 kr 
sherrysås, vintertryffel

större
Torskrygg (ca 280g),� 580 kr 
broccoli, miso, musselvelouté, citrongräs, 
thaibasilika, kokt potatis

Hängmörad clubstek (ca 900g),� 1250 kr 
rödvinssås, sobrasadasmör, grönsallad, pommes frites

ost
Bethmale (get, opastöriserad)� 75 kr

Comté (ko, opastöriserad)� 75 kr

Fourme d’Ambert blåmögel (ko, pastöriserad)� 75 kr

Ostbricka, marmelad, fröknäcke� 195 kr

efter
Agnes mess - maräng, baconkolasås, nötgranola, �280 kr 
blåbärsmuffins, fattiga riddare, yoghurtganache, 
persikoglass, blodapelsinsorbet

“Espresso martini”, chokladkaka, kaffekaramell, � 140 kr 
mascarpone

Hasselnötsmousse, päron, tonkaganache, sablé� 130 kr

Crème brûlée - lönnsirap� 95 kr

Tre små söta - mums mums, schackruta,� 35 kr / 95 kr 
marmeladkula

Madeleinekakor� 85 kr

En kula glass / sorbet� 55 kr

ostron
“Dagens ostron”


