
M E N Y

Allergisk? Fråga gärna personalen 
Våra ostron är alltid färska och kontrollerade, det finns dock alltid en liten risk för norovirus i råa ostron 

chark
Salame Toscano� 110 kr

Chorizo Ibérico� 155 kr

Jamon Ibérico Bellota� 210 kr

Chark- och ostbricka, oliver� 295 kr

mindre
Pimientos de Padrón, grillad citron� 105 kr

Boquerones, blåmusslor, anchoa, pistagepesto,� 140 kr 
dragon, selleri, pan cristal

Friterad kronärtskocka, aioli� 130 kr

Ibéricokroketter, pimenton de la vera, aioli� 140 kr

Focaccia, getfärskost, olivröra, balsamico, basilika�140 kr

Sobrasada, honung, levain� 140 kr

Hamachi crudo, röd curry, kokosgrädde, cashew,� 170 kr 
gurka, koriander, citrongräs

Kalvtartar, tonfiskmajonnäs, ramslökskapris,� 180 kr 
pecorino, tartelette

Gambas, guindillas, xo-sås, bottarga, bubu arare,� 190 kr 
koriander

Paris brest, ankrillette, ankleverterrine, nypon,� 180 kr 
hasselnöt

“Kåldolmar”, spetskål, getfärskost, kantareller, � 180 kr 
svampvelouté, libbsticka

Röding, rökta betor, beurre blanc, forellrom, dill� 280 kr

Ryggbiff, potatiskaka, bordelaisesås, oxmärg,� 340 kr 
karamelliserad lök, hösttryffel

större
Piggvar på ben (ca 350g),� 680 kr 
färskpotatis, kantareller, kalixlöjrom, avrugakaviar, 
beurre blanc

Shorts ribs “galbi jjim” (ca 500g),� 720 kr 
soft buns, kimchi, sojagurka, shiso, sesam, misomajonnäs

Extra soft buns� 30 kr / st

ost
Bethmale (get, opastöriserad)� 75 kr

Comté (ko, opastöriserad)� 75 kr

La Peral blåmögel (ko, pastöriserad)� 75 kr

Ostbricka, marmelad, fröknäcke� 195 kr

efter
Agnes mess - maräng, banan, choklad, pekannöt,�280 kr 
karamell, s’mores

Chokladmousse, kaffekaramell, sesamglass� 140 kr

Éclair, äpple, vit chokladganache, hasselnöt� 130 kr

Crème brûlée - vit miso� 95 kr

Madeleinekakor� 85 kr

Bountybiskvi, kokos, karamell, choklad� 65 kr

En kula glass / sorbet� 55 kr

ostron
“Dagens ostron”


