
M E N Y

Allergisk? Fråga gärna personalen 
Våra ostron är alltid färska och kontrollerade, det finns dock alltid en liten risk för norovirus i råa ostron 

chark
Salame Toscano� 110 kr

Chorizo Ibérico� 155 kr

Noir de Bigorre� 210 kr

Chark- och ostbricka, oliver� 295 kr

mindre
Pimientos de Padrón, grillad citron� 105 kr

Boquerones, anchoa, gremolata, pan cristal� 120 kr

Friterad kronärtskocka, aioli� 130 kr

Ibéricokroketter, pimenton de la vera, aioli� 120 kr

Sobrasada, honung, levain� 130 kr

Räkstrut, kimchimajonnäs, salladslök, sesam, shiso�180 kr

Friterade vårrullar, spetskål, morot, glasnudlar,� 180 kr 
sesam, “dragon sauce”

Pulpo, selleri, leche de tigre, yuzu, gurka, koriander� 160 kr

Friterad squid, papayasallad som tam, thaibasilika�180 kr

Ankleverterrine, blodapelsincoulis, kumquat,� 210 kr 
frisésallad, brioche

Oxfilécarpaccio, olivröra, balsamico, parmesan� 200 kr

Rotselleri, murklor, karamelliserad lök, hasselnötter�200 kr

Gös, hjärtmusslor, calçots, cima di rapa,� 280 kr 
ajo blanco, mandel, musselvelouté

Ibéricospett char siu, gröna bönor, yuzu, sesam,� 240 kr 
koriander, thaibasilika

Griskind, vreta gulärt, hallands siren, skysås, tryffel�240 kr

större
Piggvar på ben (ca 300g),� 450 kr 
spetskål, smörsås, xo-sås, bottarga, citron

Hängmörad clubstek (ca 900g),� 920 kr 
friterad potatis, blekselleri, persilja, manchego,  
rödvinssås, grönsallad

ost
Beaufort (ko, opastöriserad)� 75 kr

Ossau Iraty (får, pastöriserad)� 75 kr

Hallands himmel blåmögel (ko, pastöriserad)� 75 kr

Ostbricka, marmelad, fröknäcke� 195 kr

efter
Agnes mess - maräng, citrongräskola, mango, � 280 kr 
kokosglass, limebladssorbet, sesam

Salt chokladtarte, lavendelmousse, karamellglass� 120 kr

Glasrabarber, bavaroise, vit choklad, lemoncurd� 120 kr

Crème brûlée - vit miso� 95 kr

Madeleinekakor� 85 kr

Mandelbiskvi, banan, karamell, choklad� 65 kr

En kula glass / sorbet� 55 kr

ostron
“Dagens ostron”


