agnes.

MENY

ostron

“Dagens ostron”

chark

Fiocco di Prosciutto 175 kr
Salame di Razza 110 kr
Cecina de Rubia Gallega 165 kr
Sobrasada, honung, levain 130 kr
Charkbricka 270 kr
mindre

Pimientos de Padrén, grillad citron 105 kr
Boquerones, anchoa, gremolata, pan cristal 120 kr
Friterad kronértskocka, aioli 130 kr
Ibéricokroketter, pimenton de la vera, aioli 120 kr
Taco, svamp, barbecuesas, syrad rodkal, chili, 140 kr
ingefara, koriander

Tonfisksashimi, blodapelsin, leche de tigre, 160 kr
endive, togarashi, sesam, koriander

Purjolokstarte, stenbitsrom, gammelknas, 190 kr
créeme fraiche

Vit sparris, stracciatella, stenbitsrom, citron 180 kr
Gratinerade blamusslor, café de parissmér, 160 kr

dragon, friterade surdeg
Oxtartar, tryffel, havgus, syrad I6k, smorstekt toast 190 kr

Friterade varrullar, flask, morot, salladslok, 160 kr

koriander, sesam, “dragon sauce”
Gotlandslinser, ramslokspistou, getfarskost, radisa 180 kr

Tortelloni, torskmousseline, vit sparris, spritartor, 200 kr
rokt beurre blanc

Parlhona, polenta, brynt smér, chimichurri, 200 kr

parmesan

ost

Comté (ko, opastdriserad) 75 kr
Morbier (ko, opastériserad) 75 kr
Payoyo cabra (get, pastdriserad) 75 kr
Selvraev blamégel (ko, far, opastdriserad) 75 kr
Ostbricka 230 kr
storre

Spadgris, kimchi, koreansk barbecuesas, sojalék, 720 kr
sesamgurka, misomajonnés, soft buns

Extra soft bun 30 kr/ st

Hangmérad clubstek (ca 900g), 895 kr
potatiskaka, rodvinssas, grillad sallad, chimichurri,
ramslok

efter
Agnes mess “mandel, rabarber, karamell, vanilj” 280 kr
Chokladmousse, havtorn, kaffeglass 120 kr

Tartelette, mango, passionsfrukt, kokosmousse, 95 kr
italiensk marang

Créme bralée - flader 90 kr
Madeleinekakor 75 kr
En kula glass / sorbet 55 kr
Chokladtryffel - jordnét, hallon 55 kr

Allergisk? Fraga gérna personalen



